SPECYFIKACJA WYPOSAZENIA GASTRONOMICZNEGO
Gminny Osrodek Kultury w Przectawiu

Zasilanie elektr.

Pozycja Wymiary
na Nazwa wyposazenia Opis wyposazenia (Szer. x Gleb. x Wys. (V/kwW)
rysunku mm)
[kw]| [V]
MAGAZYN
Wykonanie ze stali nierdzewnej. Chtodzenie statyczne. Sterownik elektroniczny. Automatyczne
11 Szafa chiodnicza 5701, nierdzewna rozmrazanie. Zamek drz.wi. f_’atwo.wyr‘nienna uszczelka drzwi. IIE.kc?Iogiczny czynnik c'h’fodnicgy. 4 » 777 695 1895 0.19 230
przestawne ruszty. Mozliwo$¢ wiozenia GN2/1. Regulowane nézki z przodu, z tytu kétka. Pojemnosé: 570
|. Zakres temperatury od +2 do +8 °C.
Szafa na zasoby z wycigganym pulpitem do
faktur (szafa magazynowa z drzwiami Szafa magazynowa z drzwiami skrzydtowymi i 1 wysuwang poétka, stata przegroda, wykonanie ze stali
1.2 . ) ; : 600 600 2000
skrzydtowymi i 1 wysuwang pétka, stata nierdzewnej.
przegroda)
Wykonanie ze stali nierdzewnej AlSI 304. Profile nosne 30x30x1,0. Usztywniane potki z blachy o grubosci
min. 1,5 mm. Potki grubosci maks. 30 mm. Swiatto miedzy pétka dolng a posadzka zgodne z DIN 18865.
1.3 Regat magazynowy z 4 potkami statymi Pétki regatéw trwale potgczone — spawane do szkieletéw. Regat wyposazony w 4 potki petne, state. Wyréb| 950 600 2000
wyposazony w bolec ekwipotencjalny do wyréwnania potencjatéw. Regulacja wysokosci n6zek w zakresie
+ 15 mm. Maksymalne obcigzenie kazdej potki wynosi min. 85 kg/m2.
Nierdzewny pomost, no$nos¢: 60 kg, dziatka legalizacyjna: 20 g, wymiary pomostu: 450 x 400 mm, klasa
dokfadnosci: I, zakres tarowania: -60 kg, zakres wazenia: 400 g + 60 kg, wyswietlacz LED - 6 cyfr,
1.4 Waga pomostowa do 60kg wysoko$é 14 mm, czas pomiaru: 2 s., zakres temperatury pracy: -10 C + +40 °C. Funkcje: wazenie 400 500 815 230
towarow, tara i blokada tary, funkcja liczenia sztuk, zerowanie masy nieobcigzonego pomostu, podglad
masy brutto, automatyczne wygaszanie wyswietlacza, wspétpraca z komputerem lub drukarkg
Materiat uzyty do konstrukcji to blacha nierdzewna AISI 304, szlifowana (ziarno 240). Konstrukcja wyrobow
15 Péika wiszaca podwéjna spawano - zgrzewana. Wykon.ane z blachy o gr. minim.um 1,5 mm. Spqiny oraz zg-r.ze}/vr’ly muszg byc¢ 1200 300 600
oczyszczone metodg mechaniczng lub elektromechaniczng. Konstrukcja ma umozliwiaé regulacje
wysokosci potek.
POKOJ SOCJALNY PERSONELU
Jednodrzwiowa szafa ubraniowa. Komora szafy podzielona na dwa przedziaty, umozliwiajace oddzielne
. . umieszczenie odziezy ochronnej i ubran codziennych. Komora wyposazona w drgzek na odziez, wieszak
Szafka odziezowa, Komora szafy podzielona . ) . ) ) . . .
21 . na odziez, haczyk na recznik, lusterko, plastikowy wizytownik oraz gérng pétke. Wszystkie elementy szafy 400 500 1800
na dwa przedziaty A . Al . .
wykonane z blachy 0,5 mm. Drzwi szafy z perforacjg o nowoczesnym designie. Swiatto pomiedzy potkg
wewnetrzng a wiencem 300 mm. Zamek cylindryczny zamykany w trzech punktach.
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WC PERSONELU

341

Szafa porzadkowa ze zlewem

Wykonanie ze stali nierdzewnej AlSI 304. Konstrukcja z blachy z grubosci min. 1,0 mm. Sufit naktadany.
Swiatto pomiedzy pétka dolna, a posadzkg zgodne z DIN18865. Drzwi zawiasowe naktadane na korpus.
Otwarcie drzwi na kat 90° umozliwia korzystanie z catego $wiatta technologicznego szafki. Mozliwosé
otwierania drzwi zawiasowych na kat 215°. Ergonomiczny uchwyt drzwiowy — profil chwytowy
wyprofilowany z poszycia zewnetrznego o szerokosci 60 mm. Wyréb wyposazony w bolec ekwipotencjalny
do wyréwnania potencjatéw. Regulacja wysokosci w zakresie = 15 mm. Komora zlewowa po lewej stronie,
po prawe;j stronie miejsce na mopy, na gorze potka.

1060

600

2000

Bateria sztorcowa z wyciggang wylewka

Kran mieszajgcy tokciowy z dwoma podtgczeniami wody 3/8" i wysuwanym spryskiwaczem o dtugosci 1
m. Wylewka 245 mm, wysokos$¢ od blatu do wylotu wylewki: 130 mm.

PRZYGOTOWALNIA

4.1

Szafa chtodnicza 350I, nierdzewna

Wykonanie ze stali nierdzewnej. Chtodzenie statyczne. Sterownik elektroniczny. Automatyczne
rozmrazanie. Zamek drzwi. Latwo wymienna uszczelka drzwi. Ekologiczny czynnik chtodniczy. 4
przestawne ruszty. Pojemnos$¢: 350 |. Zakres temperatury od +2 do +8 °C.
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585

1855

0,21

230

4.2

Szafa mroznicza 340I, nierdzewna

Wykonanie ze stali nierdzewnej. Wymuszony obieg powietrza. Sterownik elektroniczny. Dodatkowy ruszt
mrozacy od gory. Automatyczne rozmrazanie. Zamek drzwi. Latwo wymienna uszczelka drzwi.
Ekologiczny czynnik chtodniczy. 6 statych rusztéw. Pojemnos$c¢: 340 |. Zakres temperatury od -18 do -22
°C.

600

585

1855

0,21

230

4.3

Stét szkieletowy z mozliwoscig wstawienia
chtodziarki podblatowe;j

Wykonanie z blach, rur, ksztattownikéw i profili nierdzewnych AISI 304, szlifowanych (ziarno 240).
Konstrukcja wyrobu spawano — zgrzewana, dopuszcza sie potgczenia z zastosowaniem elementéw
ztgcznych w przypadku potgczen ptyty wierzchniej ze szkieletem. Ptyta wierzchnia wykonana z blachy o
grubosci minimum 1,0 mm — wypetnienie materiatem drewnopochodnym, ttumigcym drgania. Wypetnienie
jest obustronnie laminowane, a krawedzie sg pokryte tworzywem sztucznym, zabezpieczajgc jg w ten
sposéb przed wchtanianiem wilgoci. Szkielety — nosniki wykonane z profili kwadratowych (40x40x1,2),
taczniki gorne szkieletu wykonane w formie ceowym (tatwo$c¢ czyszczenia) z blachy o grubosci min. 1,5
mm i wysoko$ci 100 mm zapewniajgcym podwyzszenie sztywnosci konstrukcji. Szkielet wyposazony w
nogi regulowane z mozliwoscig regulacji w zakresie £15 mm od wymiaru bazowego 850 mm. Szkielet
wyposazony w rame usztywniajgcg wykonang z profili o przekroju kwadratowym (30x30x1). Przestrzen
pomiedzy posadzkg a wzmocnieniami wynosi 150 mm. Wytrzymatos$¢ ptyty wierzchniej na obcigzenia
statyczne w ptaszczyznie poziomej 150 kg/m2. Wytrzymatos¢ szkieletu na obcigzenia statyczne w
ptaszczyznie pionowej 250 kg/m2. Ranty ptyty tylne wygiete w gére na wysokos¢ min. 50 mm wykonane z
dwdch poszyé blachy nierdzewnej z dodatkowym zattoczeniem usztywniajgcym. Przestawanie piyty z tytu
min. 45 mm, z bokéw min. 20 mm. Wyréb wyposazony w bolec ekwipotencjalny do wyréwnania
potencjatow.
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4.4

Chtodziarka podblatowa na prébki

Loddéwka na prébki zywnosci musi by¢ wykonana ze stali nierdzewnej oraz przystosowana do pracy w
temp. otoczenia +25 °C. Bezobstugowe usuwanie skroplin powstajgcych w czasie rozmrazania
(odparowanie). Izolacja poliuretanowa min. 35 mm. Grawitacyjny system chtodzenia. Uszczelka drzwi z
wkiadem magnetycznym. Mozliwos¢ zmiany kierunku otwarcia drzwi. Lodoéwka ma posiadac z przodu 2
regulowane stopki i 2 kétka w tylnej czesci korpusu utatwiajgce wsuniecie lodowki pod blat i
wypoziomowanie. Urzgdzenie ma posiada¢ kasety na pojemniki na probki zywnosci opisane nazwami
positkéw (po 3 na kazda dobe), kazda kaseta zawiera 9 szt. pojemnikdw na probki zywnosci. Zakres
temperatur: od -1 do +10 °C. Wymagane wyposazenie: zamek, 9 kaset metalowych na pojemniki na
probki zywnosci, 81 pojemnikéw na probki zywnosci o poj. 0,25L. Pojemnosé min. 120 I.

540
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800

0,20
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4.5

Regat z 4 potkami statymi perforowanymi

Wykonanie ze stali nierdzewnej AISI 304. Profile nosne 30x30x1,0. Usztywniane pétki z blachy o grubosci
min. 1,5 mm. Potki grubosci maks. 30 mm. Swiatto miedzy pétkg dolng a posadzkg zgodne z DIN 18865.
Potki regatow trwale potgczone — spawane do szkieletéw. Regat wyposazony w 4 potki perforowane.
Wyréb wyposazony w bolec ekwipotencjalny do wyrownania potencjatéw. Regulacja wysokosci ndzek w
zakresie £ 15 mm. Maksymalne obcigzenie kazdej p6tki wynosi min. 85 kg/m2.
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4.6

Stot z basenem (h=400)

Wykonanie z blach, rur, ksztattownikdéw i profili nierdzewnych AISI 304, szlifowanych (ziarno 240).
Konstrukcja wyrobu spawano — zgrzewana. Plyta wierzchnia wykonana z blachy o grubosci minimum 1,5
mm, usztywniana elementami metalowymi ze stali nierdzewnej. Komory wykonane sg technologig
spawania z blachy min. 1,5 mm. Wszystkie potgczenia $cian i dna majg by¢ wykonane po tuku R 14.
Otwory spustowe majg by¢ wykonane w centrum komory, z przettoczeniami sptywowymi. Szkielet: nos$niki
wykonane z profili kwadratowych (40x40x1,2), maskownice z trzech stron komory wykonane z blachy o
grubosci min. 1,0 mm zapewniajgce sztywnosci konstrukciji. Szkielet wyposazony w nogi regulowane z
mozliwoscig regulacji w zakresie £15 mm od wymiaru bazowego 850 mm. Wytrzymato$¢ ptyty wierzchniej
na obcigzenia statyczne w ptaszczyznie poziomej 150kg/m2. Wytrzymatos¢ szkieletu na obcigzenia
statyczne w ptaszczyznie pionowej 250 kg/m2. Ranty piyty, tylne lub boczne (w zaleznosci od typu ptyty)
wygiete w gore z blachy stanowigcej ptaszczyzne roboczg ptyty na wysokos¢é min. 50 mm ponad krawedz
piyty. Przestawanie ptyty z tytu min. 45 mm. Wyrdb wyposazony w bolec ekwipotencjalny do wyréwnania
potencjatéw. W ptytach nie dopuszcza sie stosowania na wypetnienia materiatéw chtongcych wilgo¢,
nawet jesli sg przed tym zabezpieczone. Komora basenu ma by¢ wyposazona w syfony z sitkiem
nierdzewnym. Stét z basenem musi by¢ wyposazony w maskownice boczne i czotowg ze stali
nierdzewnej. Gteboko$¢ komory: 400 mm.
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Bateria sztorcowa z wyciggang wylewka

Kran mieszajgcy tokciowy z dwoma podtgczeniami wody 3/8" i wysuwanym spryskiwaczem o dtugosci 1
m. Wylewka 245 mm, wysoko$¢ od blatu do wylotu wylewki: 130 mm.
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4.7

Stét ze zlewem 2 komorowym

Wykonanie z blach, rur, ksztattownikdéw i profili nierdzewnych AISI 304, szlifowanych (ziarno 240).
Konstrukcja wyrobu spawano-zgrzewana. Plyta wierzchnia wykonana z blachy o grubosci minimum 1,5
mm, usztywniana elementami metalowymi ze stali nierdzewnej. Ksztalt usztywnien ma uniemozliwia¢
zaleganie zanieczyszczen, a ich umiejscowienie zapewnia¢ dostep do czyszczenia. Komory wykonane
technologig ttoczenia o wym.: 500x400x250 mm. Otwory spustowe majg by¢ wykonane w gérnym
narozniku dna komory. Szkielet: nosniki wykonane z profili kwadratowych (40x40x1,2), taczniki gérne
szkieletu wykonane w formie ceowym (aby utatwi¢ czyszczenie) z blachy o grubosci min. 1,5 mm i
wysokosci 100 mm zapewniajgcym podwyzszenie sztywnosci konstrukciji, maskownice komor wykonane z
blachy o grubosci min. 1,0 mm. Szkielet wyposazony w nogi regulowane z mozliwoscia regulacji w
zakresie £15 mm od wymiaru bazowego 850 mm. Wytrzymatos$¢ ptyty wierzchniej na obcigzenia statyczne
w ptaszczyznie poziomej 150 kg/m2. Wytrzymatos$¢ szkieletu na obcigzenia statyczne w ptaszczyznie
pionowej 250 kg/m2. Ranty ptyty tylne lub boczne (w zaleznosci od typu ptyty) wygiete w gore z blachy
stanowigcej ptaszczyzne roboczg ptyty na wysoko$¢ min. 50 mm ponad krawedz ptyty, 60 mm od
powierzchni roboczej. Zagtebienie ptyty ma by¢ wykonane 40 mm od bokoéw (w zaleznosci od typu ptyty) i
60 mm od czota. Przestawanie ptyty z tytu min. 45 mm. Wyréb wyposazony w bolec ekwipotencjalny do
wyréwnania potencjatow. W ptytach zabrania sie stosowania sie na wypetnienia materiatéw chtongcych
wilgo¢, nawet jesli sg przed tym zabezpieczone. Komory zlewozmywakowe majg by¢é wyposazone w
syfony z sitkiem nierdzewnym.
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bateria sztorcowa, wylewka 250mm

Bateria stojgca, jednokolumnowa, dlugosc wylewki 250 mm. Bateria wyposazona w wezyk przytaczeniowy
o dt. min. 800 mm.

4.8

Stét z blokiem 3 szuflad

Materiat uzyty do konstrukcji to blacha nierdzewna AlISI 304, szlifowana (ziarno 240). Konstrukcja wyrobu
spawano - zgrzewana. Dopuszcza sig potgczenia z zastosowaniem elementéw ztgcznych w przypadku
potaczen ptyty wierzchniej ze szkieletem lub korpusem szafki. Ptyta wierzchnia wykonana z blachy o
grubosci minimum 1,0 mm — wypetnienie materiatem drewnopochodnym, ttumigcym drgania. Wypetnienie
ma by¢ obustronnie laminowane a krawedzie majg by¢ pokryte tworzywem sztucznym, zabezpieczajac jg
w ten sposéb przed wehtanianiem wilgoci. Szkielety — nosniki wykonane z profili kwadratowych
(40x40x1,2), faczniki gorne szkieletu wykonane w formie ceowym (tatwos¢ czyszczenia) z blachy o
grubosci min. 1,5 mm i wysokosci 100 mm zapewniajgcym podwyzszenie sztywnos$ci konstrukcji. Szkielet
jak i korpusy szafek wyposazone sg w nogi regulowane z mozliwoscig regulacji w zakresie £15mm od
wymiaru bazowego 850 mm. Stot szkieletowy z szafkg o dlugosci 400 mm — korpusy szafki wykonany w
formie skrzyniowej — technologig spawania i zgrzewania. Do konstrukcji szafki nalezy uzywac tylko profili
zimnogietych ksztattowanych z blachy. Konstrukcja szuflad w formie petnego koryta z dnem i tylem musi
zapewni¢ umieszczenie w niej pojemnika - 2/3 GN.
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Szuflady w module trzy szufladowym majg umozliwia¢ stosowanie pojemnikéw GN2/3 o gtebokosci min.
100 mm. Czota szuflad majg by¢ naktadane na korpus. Korpus szafki o dtugosci 400 mm z 3 szufladami
zawieszanymi na prowadnicach rolkowych o nosnosci min. 40 kg. Przestrzen pomiedzy posadzkg a
korpusem szafki wynosi 150 mm. Wytrzymato$c¢ ptyty wierzchniej na obcigzenia statyczne w ptaszczyznie
poziomej 150 kg/m2. Wytrzymato$c¢ szkieletu na obcigzenia statyczne w ptaszczyznie pionowej 250
kg/m2. Ranty ptyty tylne i boczne wygiete w gore na wysoko$¢é min. 50 mm majg by¢ wykonane z dwéch
poszy¢ blachy nierdzewnej z dodatkowym zattoczeniem usztywniajgcym. Przestawanie ptyty z tytu min. 45
mm. Wyréb ma by¢ wyposazony w bolec ekwipotencjalny do wyréwnania potencjatéw. Konstrukcja
korpusu ma zapewni¢ mozliwo$¢ zmiany funkcji wyrobu w trakcie eksploatacji (zmiana modutow
szufladowych na prowadnice GN lub pétke), zmiana mozliwa do dokonania przez uzytkownika bez
specjalistycznego sprzetu. Ergonomiczny uchwyt szufladowy — profil chwytowy ma by¢ wyprofilowany z
poszycia zewnetrznego o szerokosci 60 mm.

4.9

Stot z potkg

Wykonanie z blach, rur, ksztattownikéw i profili nierdzewnych AISI 304, szlifowanych (ziarno 240).
Konstrukcja wyrobu spawano — zgrzewana, dopuszcza sie potgczenia z zastosowaniem elementéw
ztacznych w przypadku potgczen ptyty wierzchniej ze szkieletem. Ptyta wierzchnia wykonana z blachy o
grubosci minimum 1,0 mm — wypetnienie materiatem drewnopochodnym, ttumigcym drgania. Wypetnienie
jest obustronnie laminowane, a krawedzie sg pokryte tworzywem sztucznym, zabezpieczajgc jg w ten
sposob przed wchtanianiem wilgoci. Szkielety — nos$niki wykonane z profili kwadratowych (40x40x1,2),
taczniki gorne szkieletu wykonane w formie ceowym (tatwosc¢ czyszczenia) z blachy o grubosci min. 1,5
mm i wysoko$ci 100 mm zapewniajgcym podwyzszenie sztywnosci konstrukcji. Szkielet wyposazony w
nogi regulowane z mozliwoscig regulacji w zakresie 15 mm od wymiaru bazowego 850 mm. Szkielet
wyposazony w pétke petng spawang do szkieletu, wyposazong w usztywnienie wzdtuzne. Przestrzen
pomiedzy posadzka a potkg stotu wynosi 150 mm. Wytrzymatosc¢ ptyty wierzchniej na obcigzenia
statyczne w ptaszczyznie poziomej 150 kg/m2. Wytrzymatos¢ poétki na obcigzenia statyczne w
ptaszczyznie poziomej 125 kg/m2. Wytrzymatos¢ szkieletu na obcigzenia statyczne w ptaszczyznie
pionowej 250 kg/m2. Ranty ptyty tylne wygiete w gére na wysoko$¢ min. 50 mm wykonane z dwoch poszyé
blachy nierdzewnej z dodatkowym zattoczeniem usztywniajgcym. Przestawanie ptyty z tytu min. 45 mm, z
bokéw min. 20 mm. Wyréb wyposazony w bolec ekwipotencjalny do wyréwnania potencjatow.
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Trzon 4 palnikowy elektryczny z podstawg z
drzwiami skrzydtowymi

Kuchnia elektryczna 4-ptytowa wykonana ze stali nierdzewnej. 4 zeliwne ptyty grzewcze o srednicy 220
mm i mocy 2,6 kW kazda. Demontowalne kominki oraz wyttaczana ptyta wierzchnia zapewniajg proste i
wygodne czyszczenie. 6 stopniowa regulacja mocy plyty grzewczej. Zabezpieczenie termiczne piyty
grzewczej przed przegrzaniem. Urzgdzenie na szafce z drzwiami skrzydtowymi, wykonane jako monoblok.
System fgczenia ,na wlos” zapewnia idealnie ptynne potgczenie sgsiadujacych ze sobg elementéw linii
grzewczej. Urzadzenie szczegdtowo przetestowane i dopuszczone (CE). Nogi regulowane, okragte ze
stali nierdzewnej, z mozliwoscig wypoziomowania i ustawienia wysokosci urzgdzenia w zakresie 850-900
mm.
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4.1

Ptyta grillowa ryflowana z podstawg z
drzwiami skrzydtowymi

Ptyta grillowa ryflowana posiada korpus i podstawe wykonang z wysokiej jakosci stali nierdzewne;.
Materiat powierzchni roboczej: FE 510. Duza powierzchnia robocza o wymiarach min. 385x505 mm.
Proste i wygodne czyszczenie. Pochylona powierzchnia robocza zapewnia biezacy sptyw ttuszczu z ptyty
grzewczej. Ptynna regulacja temperatury w zakresie 120-280 °C. Zabezpieczenie termiczne ptyty
grzewczej przed przegrzaniem. Duzy otwor odptywowy ttuszczu oraz pojemnik na ttuszcz. Urzadzenie na
szafce z drzwiami skrzydtowymi, wykonane jako monoblok. System tgczenia ,na wtos” zapewnia idealnie
ptynne potgczenie sgsiadujgcych ze sobg elementow linii grzewczej. Urzadzenie szczegotowo
przetestowane i dopuszczone (CE). Nogi regulowane, okragte ze stali nierdzewnej, z mozliwoscig
wypoziomowania i ustawienia wysokosci urzgdzenia w zakresie 850-900 mm.

400

730

850

4,05

400

4.12

Frytownica 2x8I

Frytownica elektryczna 2x8 I. wykonana z wysokiej jakosci stali nierdzewnej. Urzgdzenie przystosowane
do do frytowania potraw panierowanych, ma posiada¢ zimng strefe zapobiegajgca przypalaniu sie resztek
produktéw na dnie komory, co przyczynia sie do wydtuzenia czasu przydatnosci oleju do uzycia.
Urzadzenie ma by¢ wyposazone w tloczone komory oraz obrotowe grzatki utatwiajgce czyszczenie komér,
wysoki kominek zapobiegajgcy zaciekaniu frytury do wnetrza urzgdzenia, przettoczenie w ptycie
wierzchniej umozliwiajgce proste i wygodne czyszczenie, zawdr spustowy oraz zbiornik na olej,
umieszczony w szafce pod komora, ktéry pozwala na wstepne filtrowanie frytury dzieki zastosowaniu filtra
na zbiorniku. Ptynna regulacja temperatury w zakresie 94+190 °C. Dodatkowe zabezpieczenie termiczne
przed przegrzaniem frytury. Aluminiowy uchwyt drzwi. llo§¢ komor: 2, pojemnosé: 2x8 . Wymiary komor
grzewczych: 140 x 345 mm. System fgczenia ,na wtos” zapewnia idealnie ptynne potgczenie
sgsiadujgcych ze sobg elementdw linii grzewczej. Urzadzenie szczegétowo przetestowane i dopuszczone
(CE). Nogi regulowane, okragte ze stali nierdzewnej, z mozliwoscig wypoziomowania i ustawienia
wysokosci urzadzenia w zakresie 850-900 mm.

400

730

850

14,00

400

413

Element neutralny z podstawg drzwi
skrzydtowe

Element neutralny na podstawie szafkowej z drzwiami skrzydtowymi, wykonany ze stali nierdzewnej jako
monoblok. tatwy do czyszczenia dzieki fagodnie zaokrgglonym krawedziom. Drzwi skrzydtowe z
aluminiowym uchwytem. Nogi regulowane, okragte ze stali nierdzewnej, z mozliwoscig wypoziomowania i
ustawienia wysokosci urzgdzenia w zakresie 850-900 mm. System tgczenia ,na wios” — idealnie ptynne
potgczenie sagsiadujgcych ze sobg elementdw linii grzewczej.

400

730

850

Maskownica skrajna - lewa

Maskownica skrajna linii grzewczej, wykonana ze stali nierdzewne;.

Maskownica skrajna - prawa

Maskownica skrajna linii grzewczej, wykonana ze stali nierdzewnej.
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4.14

Okap wyciggowy przyscienny z filtrami i
oswietleniem zintegrowanym

Okap przeznaczony jest do usuwania zanieczyszczen w postaci dymu, pary, zapachéw, gazéw bedgcych
produktami spalania oraz nadmiaru ciepta, ktérego zrodtem sg urzgdzenia kuchenne. Konstrukcja ze stali
nierdzewnej, obudowa wykonana z blachy o grubosci min. 1 mm jako korpus zgrzewano-spawany lub
nitowany. Okap ma posiadac¢ system rynienek ociekowych oraz krociec spustowy zaopatrzony w zawor
kulowy 1/2" do odprowadzenia tluszczu. Okap jedno-segmentowy. Wielkos¢ filtrow ma umozliwia¢ mycie
ich w zmywarce. Filtry posiadajg uchwyt utatwiajgcy montaz. Filtry majg by¢ rozmieszczone na catej
dtugosci korpusu okapu bez potrzeby stosowania dodatkowych maskownic zasklepiajgcych. Okap musi
posiadac odlewane uchwyty do montazu zawiesi znajdujgcych sie w obrysie okapu, co umozliwia
montowanie maskownic zabudowy kanatéw (przestrzeni nad okapem) w kazdym momencie eksploataciji
okapu. Wyposazenie: kro¢ce podtaczeniowe wyciggowe $r. 315 mm (2 szt.), przepustnice regulacyjne,
filtry labiryntowe, zawiesia montazowe gwintowane 4 x 2000 mm, oswietlenie zintegrowane.

2000

1000

400

0,50

230

BAR

5.1

Piec konwekcyjno-parowy 6x1/1GN

Materiat wykonania (wewnetrzny i zewnetrzny) stal szlachetna 304 (DIN 1.4301). Urzadzenie do
automatycznego przyrzgdzania (tryb automatyczny) miesa, drobiu, ryby, dodatkéw/warzyw, potraw z
jajek/deserdéw, wypiekdéw oraz automatycznego Finishing. Z inteligentnym systemem, optymalizujgcym
przyrzagdzanie zatadunkéw mieszanych w produkcji oraz w a la carte, oraz w petni automatycznym
systemem czyszczgco-pielegnujgcym. Tryb pieca konwekcyjno-parowego: parowy 30-130°C, gorgce
powietrze 30-300°C, kombinacja pary i gorgcego powietrza 30-300°C. Mozliwos$¢ przyrzadzania
zatadunkdw mieszanych z indywidualnym nadzorem kazdego wsadu w zaleznosci od rodzaju i wielkosci
zatadunku oraz czestotliwosci otwierania drzwi. Graficzny podglad aktualnego klimatu w komorze,
przewidywanego przebiegu przyrzadzania potraw, mozliwos¢ spojrzenia wstecz i wprzéd oraz opcje na
koniec procesu przyrzgdzania. Funkcja informujgca o aktualnym, automatycznym dostosowaniu procesu
przyrzgdzania potraw. Przeglad wszystkich automatycznych dostosowan procesu przyrzadzania potraw.
Tryb nagrywania — ustalenie idealnego, sterowanego temperaturg rdzenia procesu przyrzadzania potraw
dla skalibrowanych produktéw do p6zniejszego zastosowania bez czujnika temperatury rdzenia z
automatycznym uwzglednieniem wielkosci zatadunku.

847

771

782

11
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Obstuga "uczaca sie" - dostosowuje sie samodzielnie do sposobu obstugi. Samodzielnie konfigurowalny,
dostosowany do uzytkownika wyswietlacz obstugi (obrazy, teksty, itd.). Kolorowy wyswietlacz TFT 8,5" i
ekran dotykowy z intuicyjng symbolikg do maksymalnie prostej obstugi. Instrukcja obstugi i uzytkowania
wyswietlane na wyswietlaczu urzgdzenia w zaleznosci od podejmowanych dziatan. Niezalezny od
cisnienia wody w sieci, automatyczny system myjgco-pielegnacyjny komory i generatora pary. 7 poziomoéw
czyszczenia do czyszczenia i pielegnaciji bez nadzoru, takze w nocy. Automatyczne mycie i odkamienianie
generatora pary. Automatyczne wezwanie do czyszczenia z informacjg o rodzaju mycia i ilosci chemii w
zaleznosci od stopnia zabrudzenia. Wyswietlanie na wyswietlaczu stanu zabrudzenia i pielegnacji. System
diagnostyczny z automatycznym pokazywaniem komunikatéw serwisowych. Funkcja autotestu do
aktywnej kontroli dziatania urzadzenia. 6-punktowy czujnik temperatury rdzenia z automatyczng korekcjg
btedu przy btednym wktuciu przyrzadem do pozycjonowania czujnika. Zarzadzanie klimatem - pomiar,
ustawianie i regulacja wilgotnosci z doktadnoscig do 1%. Faktyczna wilgotno$¢ w komorze moze by¢
ustawiana i pokazywana na wyswietlaczu. Pamie¢ minimum 1200 programéw gotowania po 12 etapow
kazdy. 3-stopniowa regulacja nawilzania przy 30-260°C w trybie pracy ,gorgce powietrze” oraz w trybie
kombinacja pary i gorgcego powietrza”.

Ztacze USB. Wysokowydajny generator pary z automatycznym odkamienianiem. 5 programowanych
predkosci pracy wentylatora z mozliwoscig zaprogramowania. Zintegrowany, nie wymagajacy konserwac;ji
system odprowadzania ttuszczu, bez filtra. Eksploatacja bez instalacji do zmigkczania wody i
dodatkowego odkamieniania. Osobne zawory magnetyczne do wody zwyktej i zmiekczonej. Funkcja
szybkiego schtadzania komory urzadzenia za pomocg wirnika wentylatora. Drzwi urzgdzenia z
wentylowang potréjng szybg i dwoma odchylanymi szybami wewnetrznymi. Zdejmowane, wychylane
stelaze zawieszane (odstep prowadnic 68 mm). Zawiera automatyczny spryskiwacz reczny. Zgodne z
zapotrzebowaniem doprowadzanie ciepta. Wzdtuzny uktad prowadnic odpowiedni dla pojemnikéw GN 1/1,
1/2, 2/3, 1/3, 2/8. 5 poziomdw garowania, programowane. Programowanie automatycznego startu
urzgdzenia z uwzglednieniem daty i czasu. Transfer danych HACCP/aktualizacje oprogramowania za
posrednictwem zintegrowanego ztgcza Ethernet lub USB. Ogranicznik temperatury dla generatora pary i
gorgcego powietrza. Urzadzenie dopuszczone do pracy bez nadzoru zgodnie z VDE. Zintegrowany
hamulec wirnika wentylatora. Klamka zamykajgca z funkcjg zamykania zaréwno przy wychyleniu jej w
prawo jak i w lewo i funkcjg zamykania poprzez zatrzasniecie drzwi. Pojemnosc¢: 6 x GN1/1.

Podstawa pod piec Rationala poz. 5.2 z

Wykonanie ze stali nierdzewnej ASIS304, podstawa posiada 2 kolumny prowadnic pod pojemniki 7x

52 mozliwoscig wstawienia zmiekczacza wody |GN1/1 h. 65 mm. Blat petny. Pojemno$¢: 14xGN1/1, h=65 mm. 845 25 700
Zmiekczacz automatyczny zapewniajgcy skuteczng ochrone przed osadami kamienia, regeneracja
zmiekczacz wody automatyczny (do piecai |automatyczna, czasowa - co okreslong liczbe dni wg zaprogramowania, ilo$¢ uzdatnionej wody w trakcie 233 455 540 050 230

zmywarki)

regeneracji: 1500 I./h, natezenie przeptywu nom/max: 0-20/75 I./min., ci$nienie robocze: 1,5-6,0 bar,
Srednica przytacza 3/4", temperatura maksymalna wody: 40 °C, zbiornik soli: 20 kg, zuzycie soli 0,7 kg.
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5.3

Okap wyciggowy przyscienny z filtrami

Okap przeznaczony jest do usuwania zanieczyszczen w postaci dymu, pary, zapachéw, gazéw bedgcych
produktami spalania oraz nadmiaru ciepta, ktérego zrodtem sg urzgdzenia kuchenne. Konstrukcja ze stali
nierdzewnej, obudowa wykonana z blachy o grubosci min. 1 mm jako korpus zgrzewano-spawany lub
nitowany. Okap ma posiadac¢ system rynienek ociekowych oraz krociec spustowy zaopatrzony w zawor
kulowy 1/2" do odprowadzenia tluszczu. Okap jedno-segmentowy. Wielkos¢ filtrow ma umozliwia¢ mycie
ich w zmywarce. Filtry posiadajg uchwyt utatwiajgcy montaz. Filtry majg by¢ rozmieszczone na catej
dtugosci korpusu okapu bez potrzeby stosowania dodatkowych maskownic zasklepiajgcych. Okap musi
posiadac odlewane uchwyty do montazu zawiesi znajdujgcych sie w obrysie okapu, co umozliwia
montowanie maskownic zabudowy kanatéw (przestrzeni nad okapem) w kazdym momencie eksploataciji
okapu. Wyposazenie: kro¢ce podtgczeniowe wyciggowe $r. 315 mm (1 szt.), przepustnice regulacyjne,
filtry labiryntowe, zawiesia montazowe gwintowane 4 x 2000 mm.

1000

1300

400

5.4

Witryna chiodnicza na lody - 8 smakoéw

Witryna mroznicza do ekspozyciji i krétkotrwatego przechowywania lodéw w pojemnikach typu VGN. Panel
frontowy i podstawa wykonane sg z blachy malowane;j (kolor do uzgodnienia). Korpus zewnetrzny od
strony obstugi z blachy powlekanej na kolor biaty. Przestrzen ekspozycyjna z blachy nierdzewnej
przygotowana pod pojemniki VGN 360x165 mm (na 8 smakdw). Izolacja z ekologicznej pianki
poliuretanowej. Profile aluminiowe anodowane na kolor srebrny lub ztoty. Szyba frontowa gieta uchylna.
Funkcjonalny blat roboczy z blachy nierdzewnej. Boki z tworzywa ABS (kolor do uzgodnienia). Agregat
chtodniczy wewnetrzny. Chiodzenie dynamiczne. Roleta reczna od strony obstugi. System
automatycznego odszraniania. Automatyczne odparowanie kondensatu. Nawiew cieptego powietrza na
szybe frontowa. Lampa ze $wietldwkg LED (cukierniczg). Elektroniczny regulator temperatury z cyfrowym
wyswietlaczem. Zakres temperatur: -10°C/-20°C. Moc chtodnicza: 0,733 kW.

1050

835

1230

0,97

230

5.5

Witryna cukiernicza

Witryna cukiernicza z panoramiczng przestrzenig ekspozycyjng. Korpus zewnetrzny z blachy powlekanej
na kolor czarny. Boki z blachy powlekanej na kolor czarny. Dzielony front z czarnej melaminy z wstawkg z
lustra szklanego lub blachy nierdzewnej szlifowanej (wysoko$¢ wstawki: 60mm). Izolacja z ekologicznej
pianki poliuretanowej. Stelaz wewnetrzny malowany na kolor srebrny lub ztoty. P6tki ekspozycyjne szklane
z regulacjg wysokosci oraz kagta zawieszenia. Pétka dolna z czarnej melaminy. Tylne drzwi przesuwne z
szybg zespolong. Szyba frontowa prosta. Nawiew cieptego powietrza na szybe frontowg. Oswietlenie
kazdej potki-swietldbwka LED (cukiernicza). Automatyczne odszranianie. Automatyczne odparowanie
kondensatu. Elektroniczny regulator temperatury z cyfrowym wyswietlaczem. Agregat chtodniczy
wewnetrzny. Chtodzenie dynamiczne. Pojemnos$¢ uzytkowa komory : 480 dm3. Powierzchnia potek: 1,3
m2. Wymiary potek: 870x425 1szt, 870x515 1szt, 440x525 2szt. Zakres temperatury: +5/+15 °C. Moc
chtodnicza: 727 W.

910

835

1270

0,80

230
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Lada satatkowa wykonana ze stali nierdzewnej z polietylenowa deska krajalnicza i szklang nadstawka.
Przestrzenie robocze przystosowane do poj. GN. Uktad pojemnikéw GN w ptycie: 5XxGN1/3 h=150 mm +
5xGN1/6 h=150 mm. Magnetyczna, demontowana uszczelka drzwi. Wymuszony system obiegu
powietrza. Sterowanie cyfrowe z wyswietlaczem temperatury. Automatyczne i reczne rozmrazanie

5.6 Lada satatkowa z szybkg chtodnicy. |zolacja poliuretanowa 40 mm. Ekologiczny czynnik chtodniczy. Zagtebione dno komory 950 700 850(/)1 29 0,50 230
chtodzonej. Mozliwo$¢ demontowania nosnikéw prowadnic GN. Regulacja wysokos$ci zawieszenia
prowadnic GN (pétek). Przystosowana do pracy w temp. otoczenia +25°C. Temperatura wnetrza: +2°C +
+10°C. Pojemnos¢ min. 200 I. Liczba drzwi: 2. Wyposazenie: min. 1 ruszt metalowy, plastyfikowany
GN1/1, min. 2 komplety prowadnic na kazda komore.
Wykonanie z profili zamknietych AISI 304 oraz blach nierdzewnych AISI 304 szlifowanych (ziarno 240).
Konstrukcja wyrobu spawano — zgrzewana. Plyta wierzchnia wykonana z blachy o grubosci minimum 2,0
mm, usztywniana elementami metalowymi ze stali nierdzewnej. Konstrukcja szkieletowa wykonana z
Konstrukcja barowa ze stali nierdzewnej - profili kwadratowych (40x40x1,2), wyposazony w nogi regulowane z mozliwoscig regulacji w zakresie +15
frontbar z mozliwos$cig wstawienia kostkarki, |mm od wymiaru bazowego 900 mm. Wyréb wyposazony w bolec ekwipotencjalny do wyréwnania
z szufladg wychylng na fusy, z blokiem potencjatéw elektrostatycznych. W ptytach nie dopuszcza sie stosowania na wypetnienia materiatow
szuflad (stanowisko kasowe) oraz z szafkg  [chtongcych wilgo¢, nawet jesli sg przed tym zabezpieczone. Korpusy szafek wykonane w formie
5.7 neutralng. Potka barowa — granit Nero skrzyniowej — technologig spawania i zgrzewania blach. Konstrukcja szuflad w formie petnego koryta z 1950 700 900
Assoluto, zabudowa drewnopodobna dnem i tytem musi zapewni¢ umieszczenie w niej pojemnika - 2/3 GN. Uchwyt szuflad zintegrowany z
(policzona razem z drzwiczkami kowbojskimi |poszyciem szuflady, prowadnice ocynkowane, uchwyty drzwi profilowane z poszycia zewnetrznego drzwi.
oraz fragmentem zabudowy na plecy lady Potki w szafkach regulowane i wyjmowane. Szuflady w module trzy szufladowym majg umozliwia¢
CLO03). stosowanie pojemnikdw GN2/3 o gtebokosci min. 100 mm. Czota szuflad majg by¢ naktadane na korpus.
Korpus szafki o dtugosci 400 mm z 3 szufladami zawieszanymi na prowadnicach rolkowych o no$nosci
max. 40 kg. Potka barowa wykonana z granitu Nero Assoluto, zabudowa drewnopodobna z ptyt
meblowych melaminowanych z cokotem nierdzewnym.
Obudowa szaro-stalowa. Bardzo precyzyjny zarnowy system mielenia. Zarna wykonane ze stali
utwardzanej, co gwarantuje doktadne i precyzyjne mielenie. Manualna regulacja gradacji i gramatury porcji
5.8 Mtynek do kawy kawy. Programowalna ilo$¢ kawy od 5 do 12 g. DZzwignia dozowania kawy z prawej strony. Miynek ma byc¢ 220 410 620 0,36 230

wyposazony w zintegrowany tamper o 2 srednicach. Zabezpieczenie przed przegrzaniem. Obroty: min.
1250 obr./min. Pojemnos¢ zbiornikéw: min. 1,9/0,5 kg.
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Kolor obudowy: panel tylny i panele boczne koloru czarnego (stal malowana), front stalowy. Wszystkie
powierzchnie robocze wykonane ze stali nierdzewnej. Automatyczne uzupetnianie wody w bojlerze.

Elektronicznie sterowany poziom wody w bojlerze. Dla kazdej z grup mozliwe jest zaprogramowanie 4
wielkosci porcji kawy. Mozliwos¢ regulaciji temperatury zaparzania kawy. Elektroniczny system kontroli

59 Ekspres do kawy 2 grupowy ilosci wody na porcje kawy. Zawor bezpieczenstwa. Program automatycznego czyszczenia. 3 wersje 710 520 420 2,6 230
podswietlenia panelu do wyboru. Ekspres posiada podgrzewacz filizanek, pompe poboru wody, pompe
cis$nieniowg 16 bar. Grupy zaparzania wykonane z zeliwa, doskonale trzymajg temperature. Miedziany
bojler z wymiennikami ciepta dla kazdej z grup. llo$¢ grup: 2. Pojemnos$c¢ bojlera: min. 11 |. Dysza pary - 2
szt., dysza do wody - 1 szt.
System filtracyjny przeznaczony specjalnie do ekspreséw do kawy poprawia jako$¢ napojow. Poprawia
jakos¢ wody usuwajgc zwigzki wapnia i magnezu (tzw. twardosci weglanowej), co zapobiega osadzaniu
sie kamienia, ktéry moze uszkodzi¢ urzadzenia lub pogorszy¢ jako$¢ napojow. System utrzymuje statg
Filtr do ekspresu jakos¢ wogy podc;as catej zywotnosci fiIFra 5 - 7 °KH). Nie wymaga uzycia mi.esz-acza wo’(:iy/bypass:’al.. 130 210 340
Urzadzenie chroni sprzet przed osadzaniem sie kamienia dzieki czemu wydtuza zywotno$¢ urzadzen i
obniza koszty serwisowania. Wysoka wydajnos$¢ - wydajnosé przy 10° KH 1600 1., wydajnos¢ przy 15° KH
1066 1., wydajnosc¢ przy 20° KH 800 I. Prosta instalacja i obstuga, bezpieczny i tatwy do wymiany. Brak
wyciekow wody.
Wydajnos¢ 32kg/24h. Lod wytwarzany metoda natryskowa w cienkich warstwach. Oddzielne termostaty
Kostkarka, wydajno$ 32kg / 24h, chfodzona |dla uktadu wytwarzania i przechowywania lodu. Wyciszona praca urzgdzenia. tatwy dostep serwisowy do
5.10 . ) N . o o 405 515 750 0,43 230
wodg urzgdzenia. Praca w temperaturze otoczenia do 43°C. Chtodzenie wodg. Poj. zbiornika 15kg. llo$¢ kostek
w cyklu: 18 szt.
Zabudowa frontowa barowa poz. 5.7 + gérna
5.12 potka oraz zabudowa frontowa poz. 5.6 + Wykonanie jak w pozycji 5.7 ~2900
kowbojki wg. rysunku
Konstrukcja barowa ze stali nierdzewne; -
backbar z mozliwoscig wstawienia zmywarki
5.14 podblatowej, z wbudowanym zlewem z Wykonanie jak w pozycji 5.7 2350 700 900

szufladg wychylng na odpadki, miejscem na
chtodziarke na napoje.
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5.15

Zmywarka uniwersalna

Zmywarka podblatowa przeznaczona do mycia szkta, filizanek, spodkdw, sztuécow, talerzy, naczyn.
Korpus zmywarki wykonany ze stali nierdzewnej. Obudowa jednowarstwowa. Drzwi izolowane,
dwuwarstwowe. Sterowanie manualne. Ttoczona komora myjgca — tatwos¢ czyszczenia i utrzymania
higieny. Ramiona ptuczace i myjgce wykonane z tworzywa — mozna je tatwo zdemontowacé i wyczyscic.
Odptyw grawitacyjny. Cisnieniowy bojler. llos¢ cykli mycia: 1. Dtugo$¢ cyklu mycia: 180 sek. Wydajnos¢:
20 koszy/h. Wysokos$¢ uzytkowa komory: 340 mm. Zuzycie wody: 3 I./cykl. Temp. wody myjacej: 50 °C,
temp. wody ptuczacej (wyparzajgcej): 82 °C. Pojemnosé i moc bojlera: 6 1. / 4,5 kW. Pojemnos$é i moc
wanny: 24 1./ 1,2 kW. Wymagane cisnienie wody zasilajgcej: 200 — 300 kPa, wymagana twardos¢ wody
zasilajgcej: 8 "dH. W wyposazeniu: dozownik nabtyszczacza, dozownik detergentu, 1 kosz uniwersalny
ptaski 500x500 mm, 1 koszyk na sztucce.

600

600

820

5,05

400

5.16

Chtodziarka podblatowa na napoje

Chtodziarka wykonana ze stali nierdzewnej. Sterowanie cyfrowe z wyswietlaczem temperatury,
przystosowana do temp. otoczenia +25°C, wymuszony obieg powietrza, automatyczne usuwanie skroplin,
automatyczne rozmrazanie z wentylatorami, izolacja min. 30 mm, demontowana magnetyczna uszczelka
drzwi, ekologiczny czynnik chtodniczy, ptaskie dno komory chtodniczej, pétki przestawne, oswietlenie LED,
drzwi petne, zakres temp. +2 = +8°C. Pojemnos$¢: min. 215 1. (195 butelek o poj. 330 ml (@60 mm)).
Wyposazenie: 2 ruszty metalowe, plastyfikowane (szare), zamek.

933

516

840

0,20

230

5.17

Woyciskarka do cytruséw z pokrywg
dociskowg

Woyciskarka do soku ma posiada¢ obudowe lakierowang oraz pokrywe dociskowsg, chronigca przed
rozpryskiwaniem soku. Cichy silnik. Urzadzenie tatwe w obstudze i czyszczeniu, ma posiadgc wyjmowane
sitko. Srednica otworu podawczego: 135 mm.

200

300

380

0,23

230

5.18

Potka wzmocniona pod poz. 5.19

Pdtka wykonana jest ze stali nierdzewnej. Posiada dodatkowe wzmocnienie, dzieki czemu nadaje sie pod
urzgdzenia o zwigkszonej masie. Maksymalne obcigzenie: 23 + 65 kg. Pétka przeznaczona do
umieszczenia na niej kuchenki mikrofalowe;j.

600

400

330

5.19

Kuchenka mikrofalowa

Kuchenka mikrofalowa ma posiada¢ obudowe zewnetrzng i wnetrze wykonane ze ze stali nierdzewnej
oraz dno ceramiczne z uszczelkg. Wymiary komory: 330 x 330 x 200 mm, dostosowane sg do pojemnika
GN1/2. Funkcja rozmrazania. System rozprzestrzeniania sie fal od dotu w gére zapewnia szybkie i
réwnomierne podgrzewanie potraw. Sterowanie elektroniczne. Min. 3 poziomy mocy od 0,34 kW do 1,0
kW. Min. 9 programowalnych przyciskow pamieci — po 2 kroki w kazdym programie. 2 i 3 stopniowe
gotowanie umozliwiajgce automatyczng zmiane poziomu mocy w trakcie gotowania. 1 magnetron.
Pojemnosé: min. 21 I. Moc wyjsciowa: 1 kW. Timer: 90 minut.
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Poétka wiszaca podwdjna

Materiat uzyty do konstrukcji to blacha nierdzewna AISI 304, szlifowana (ziarno 240). Konstrukcja wyrobow
spawano - zgrzewana. Wykonane z blachy o gr. minimum 1,5 mm. Spoiny oraz zgrzewny muszg byc¢
oczyszczone metodg mechaniczng lub elektromechaniczng. Konstrukcja ma umozliwia¢ regulacje
wysokosci potek.
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